| New Year’s EVE Menu |

FROM 6PM TO 10PM

£ 159

Champagne Porte Noire “Petite Porte” Blanc de Blancs Grand Cru NV

Amuse bouche
——®
Poached egg a la Russe

Oscetria Caviar, creme fraiche

Foie Gras
Sauterne Jelly, toasted brioche

—3

Hand Dived Scallops

Bearnaise, lime, sea herbs

Champagne & Truffle Risotto
Forest mushrooms, Porte Noire champagne

<

Venison Wellington
Roast Beetroot, Blackberry Jus

Butternut Squash Wellington
Spinach Sauce, Chestnut Puree

&

Chocolate delice
Clementine Compote, Cinnamon Sable

Chestnut Bavarois
Cranberries and Lychees

Foranyallergeninformation, please speak toamember of our team. Adiscretionary 12.5% service charge will be added to your bill.




Champagne
| pag

750ml 125ml
Porte Noire ‘Petite Porte’ Blanc de Blancs Grand Cru NV £99 £17
Porte Noire ‘Vintage’ Blanc de Blancs Grand Cru 2013 f 149 £24
Porte Noire ‘Petite Porte Rosé’ NV £99
Taittinger Prelude NV £126
Veuve Fourny & Fils ‘Blanc de Blancs Premier cru Extra Brut NV f 89
Jacquesson ‘Cuvée 746’ Extra Brut NV f 149
Pierre Péters, Blanc de Blancs Grand Reserve NV f 139
Pierre Péters, Blanc de Blancs Cuvee de Reserve NV £119
Billecart-Salmon Rosé Brut NV £132 £26
Charles Heidsieck Rosé Reserve Brut MV £ 149
Roland Champion Rosé Carat NV £99
Huguenot-Tassin Les Fioles Rosées NV £ 99
Pierre Péters, Blanc de Blancs Les Chetillons 2015 f 349
Krug Grand Cuvee 2013 £299
Rare Millésime Brut 2013 £199
Jacquesson Avize-Champ Cain Recolte Extra Brut 2013 £ 299
Taittinger, Comtes de Champagne Blanc de Blancs 2011 £ 249
Billlecart-Salmon Le Clos Saint-Hilaire 2005 2005 £ 475
Bollinger “Vieilles Vignes Francaises’ Blanc de Noirs Brut 2000 £1,700
Krug ‘Clos du Mesnil’ Blanc de Blancs Grand Cru Brut 1989 £ 2,870
Piper-Heidsieck ‘Hors-Série’ Brut 1971 £ 490
Rare Millésime Brut >MAGNUM 2006 £ 554

Rare Millésime Brut >MAGNUM

1998 £574




